
Recommandations
Idéal avec des salades composées, du filet de cabillot en
papillote, un Osso bucco ou la cuisine méditerranéenne.
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COSTIÈRES DE NIMES - ROSE

Pressurage direct, sans macération.
Vinification en cuve béton thermorégulée (16-18°C).
Elevage en cuve pendant 3 mois.

Présentation
Situé au cœur des Costières de Nîmes, avec 60 hectares 
de vignes, le Château de la Tuilerie est une propriété 
de référence en Vallée du Rhône. Ses vins sont l’expression 
d’un terroir unique situé sur la partie géologique la plus 
ancienne de l’appellation Costières de Nîmes.
Le Château de la Tuilerie bénéficie d’une exposition nord
qui apporte fraîcheur et finesse à nos vins, favorisant 
leur longévité. 

Type de sol
Galets roulés au quaternaire et marne de l’ère tertiaire.
 
Cépage
Grenache-Syrah

Vinification

Robe

Nez
Fin, frais et élégant.

Bouche
Elle révèle des notes délicates de pivoine et des arômes
gourmands de fraise.

Robe rose poudrée très pâle.


